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لعلائق ذكور زغاليل الحمام المحلي على Solanumtuberosum) تأثير إضافة قشور البطاطا ) 
 الثباتية التأكسدية والمناعية وبعض إنزيمات مصل الدم

  د. مجيد محمد جبريل الحاسي  محاضر                د. احمد عطية رافع المنصوري  محاضر 

لمغذاة على لثباتية التأكسدية والاستجابة المناعية  لمصل دم ذكور زغاليل الحمام اإلى تقييم ا الدراسة هدفت :مستخلصال   
 الزراعة بكلية الحيواني الإنتاج بقسم البحث وحدة في الدراسة هذه أجريتتحتوي على مستويات مختلفة من قشور البطاطا .علائق 
 بعمرام ـــــمن ذكور زغاليل الحم عشر خمسة استخدام وتم ، م 9112أبريل  11إلى  مارس 1لفترةمن ا خلال المختار عمر بجامعة
 على التوالي .٪  91٪ و 11% و 1البطاطابنسبة  قشورحيث غذيت على  متساوية وعاتـــــــمجم ثلاث إلى مقسمة واحد شهر

و  10.11و  AST (16.61إنزيمات منزادت في تغذية ذكور  زغاليل الحمام  البطاطا قشور استخدام أن النتائج أوضحت
و  19.21و   ALT (13.31% قشور بطاطا على التوالي( و  91% و 11/ لتر في معاملات الشاهد و وحدة 16.91
و  20.11و  ALK (21.31% قشور بطاطا على التوالي( و  91% و  11/ لتر في معاملات الشاهد و وحدة 19.31
أدى استخدام قشور البطاطا إلى تحسن  على التوالي( % قشور بطاطا 91% و  11/ لتر في معاملات الشاهد و وحدة 20.61

 13.91مقارنة بـ  11.00-11.31) المالونديالدهيدمن خلال خفض قيم  (p 0.05) في الثباتية التأكسدية لمصل الدم
لجلوتاثيون اما فعالية إنزيم ا ملي مولاري/لتر( 2..1مقارنة بـ  1.01-1.10) وزيادة السعة التأكسدية الكليةمايكرومول/لتر( 

% مقارنة بالكنترول وإضافة  11وفيما يخص الإستجابة المناعية فقد زاد تركيز الجلوبيولين المناعي عند إضافة بيروكسيديز فلم تتأثر 
91 %. 
قد حسنت من المناعة ولم تسبب أي تدهور في  الحمام زغاليل  تشير النتائج إلى أن استخدام قشور البطاطا في علائق ذكور    
 ائف الكبد إلا أنها سببت بعض الخلل في توازن وظائف الكلى .وظ

 الكلمات المفتاحية : زغاليل . مضادات الأكسدة . المناعة  قشور البطاطا . 
 

 introduction :المقدمة

ور النكهة قادرة على إعاقة أو تأخير أو منع تفاعلات الأكسدة أو تطصناعية أو طبيعية مضادات الأكسدة هي مواد كيميائية    

وهي موجودة في الأغذية بصورة طبيعية أو تضاف إليها عند التحضير  (.Lee ،911و  Eitenmiller) غير المرغوبة

(Pokorny  ،9111وآخرون ) وقد كانت تستخدم مضادات الأكسدة الصناعية بشكل شائع لكن بسبب الكثير من

لذا ( Kappus ،1223و  Kahl)ذا استخدمت بجرعات كبيرة المخاوف المتعلقة بالسلامة والصحة حيث أنها تعتبر سامة إ

نها مرغوبة من وجهة نظر أكسدة طبيعية مأمونة الجانب حيث أستخدام مضادات إفقد زاد الاهتمام  في الاونة الاخيرة  ب

يجاد مضادات لإن هناك حاجة ماسة إالمستهلك ومأمونة من الناحية الصحية لكونها تستخدم من مصادر طبيعية ونتيجة لذلك ف

                                                            
  جامعة عمر المختار –قسم الإنتاج الحيواني  –كلية الزراعة   -محاضر 
  جامعة عمر المختار –قسم الإنتاج الحيواني  –كلية الزراعة   -محاضر 
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غذية ومنتجاتها لأغذية  وتوجد هذه المركبات بصورة طبيعية في الأكسدة قوية وفعالة ومن مصادر طبيعية لمنع حدوث تدهور في اأ

غذية فقط بل يمتد دورها الأكسدة على المحافظة على جودة لأثناء تصنيع المواد الغذائية ولايقتصر دور مضادات اأو تضاف أ

فيتامينات بروتينات أو  ومن المعروف أن مضادات الأكسدة هي عبارة عنتغذوية تخزينية وتقليل الفاقد من القيمة اللإطالة الفترة ال

فيتامين ج  وفيتامين ا وفيتامين ه ، والسلينيوم ومجموعة مشبهة بالفيتامينات تسمى الكاروتينات والتي تتواجد معادن أشهرها أو 

يص الجسم من الجذور الحرة بتحييدها أو تثبيط نشاطها الكيميائي وتمنع من تكون مركبات سامه بكثرة في البطاطا والتي تقوم بتخل

ستخدام قشور البطاطا كمضادات فعالة للأكسدة الطبيعية في الغذاء لإتجاه الإلذلك تم ( Shahidi ،0222) ومنتجات ضارة

من قشور البطاطا إذ تعد ستخدام لأت شائعة اوالتي كان BHAو BHTصناعية مثل ستخدام مضادات الأكسدة الإبدلا من 

والتي تمتلك فعالية مضادة لأكسدة  (2991 وآخرون،Ramamurthyوخاصة المركبات الفينولية )كسدة الأضادات المواد الغنية بم

و  199.1( إذ يبلغ تركيز المركبات الفينولية حوالي 1122 وآخرون، Franco؛ 1122 وآخرون، Rowayshedالدهون )

بالميثانول والميثانول المعامل بالموجات فوق الصوتية مايكروجرام مكافئ حامض الجاليك/جم مادة جافة عند استخلاصه  123.3

جم من القشور احماض  111ملجم مكافئ حامض الجاليك / 19.66منها ( 9119،  وآخرون Samarinعلى التوالي )

طا تعتبر مصدر غني بالألياف الغذائية والتي هي عبارة عن كما ان قشور البطا( 4991وآخرون،  de Sotilloفينولية )

معاء الدقيقة لذا تشكل لأنزيمات اإن الألياف لايتم تحللها بواسطة أمركبات عضوية تمثل المواد الأساسية للخلايا النباتية وحيث 

 يتم امتصاصها في القولون حماض دهنية قصيرة السلسلةأن تخمر الالياف ينتج عنه أركيزة مهمة لبكتيريا القولون حيث 

(Remesy  ،1229وآخرون) كسدة طبيعي في نظام الغذاء لمحتواه العالي منأ. وقد تم استخدام قشور البطاطا كمضاد 

وقد ( 9110وآخرون،  Makrisa) كثر بعشر مرات أعلى من مستوياتها في اللحمأوالتي سجلت ارتفاع فينولات المتعددة لا

وآخرون،  Remesy)والفلافونيدات والفينولات أن البطاطا توفر مصدرا طبيعيا للكاروتينات ذكرت العديد من الدراسات

 صابة بالأمراض المزمنة بما في ذلك السرطان وأمراض القلب والأوعية الدمويةلأهذه المركبات تساعد على الحد من خطر او (1229

(Tamimi  ،9119وآخرون ) راسات والأبحاث على قشور البطاطا لتكون بدائل أكسدة جراء المزيد من الدإلذا فقد كان لزاما

 طبيعية .
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 Materials and methodsمواد وطرق العمل 

يوم .وقسمت  1.يوم واستمرت لمدة  31زغلول ذكر من الحمام المحلي الليبي بعمر  11هذه الدراسة على عدد  أجريت   

 سم بواقع طير 31*سم1.*سم1. أبعادهةمعدنيأقفاصفي  تضعو زغاليل لكل معاملة  1بواقع الطيور على ثلاثة معاملات 

 .لكل قفص واحد

وبعد ذلك تمت ساعة  1.لمدة درجة مئوية  61على درجة حرارة  جمعت كمية من قشور البطاطا من السوق المحلي ثم جففت   

( 9)جدول لقشور البطاطا  . تم تحديد مكونات العناصر الغذائيةعملية الطحن للحصول على قشور البطاطا في صورة مسحوق

 (.A.OAC ،1211)طبقا لطريقة 

أدخلت قشور البطاطاكإحلال من مجمل الخلطة حيث كانت المعاملة الأولى ) الشاهد (عليقة تجارية كما هي)شركة السهل    

قشور البطاطا % من  11%  من العليقة التجارية وإضيف مكانها  11المعاملة الثانية تم أخذ و (  1الأخضر بنغازي، جدول 

% من قشور البطاطا.وبعد عملية الإحلال تم حساب العناصر الغذائية  91%  وأضيف مكانها   91والمعاملة الثالثة أخذ منها 

 (.3الأساسية كما هو موضح في جدول )

تبارات على مصل الدم جراء تجربة الذبح وجمع عينات الدم في انابيب خاصة وذلك لإجراء بعض الاخإفي نهاية فترة الدراسة تم    

و اسبارتيت امينو ALT) ) الانين امينو ترانسفيريزتقدير فعالية انزيمات تم  لتحديد وظائف الكبد والكلى ومضادات الاكسدة . 

تقدير باستخدام مجموعات تجارية كما تم  Frankle (4991 )و  Reitmanطريقةفي المصل بواسطة AST)) ترانسفيريز

( TAC)ة السعة التاكسدية الكليتم تقدير  اكمKing (121. )و  Kindلما ذكره وفقًا اعدي تيز القالفوسفافعالية انزيم 

وآخرون  Richard( واتبعت الطريقة المشار اليها من قبل 9119وآخرون ) Tamimiحسب الطريقة المذكورة من قبل 

بيروكسيديز و هو مقياس  ر الجلوتاثيونوتم تقدي( MDA؛  Malondialdehyde)( في تقدير تركيز المالونالديهايد1229)

( ، المنتج عند اختزال بيروكسيد عضوي ويتم إعادة تدويره إلى GSSG. الجلوتاثيون المؤكسد )c-GPxغير مباشر لنشاط 

حسب الطريقة وتم تحديد قيم الجلوبيولين المناعي  (1213وآخرون،  Levander) ختزللمحالته بواسطة إنزيم الجلوتاثيون ا

 (.1261وآخرون ) Miciniورة من قبل المذك
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 ( مكونات العليقة التجاريةالمستخدمة في التجربة 3جدول )

 % المكونات العلفية

 53.32 ذرة صفراء

 35.20 %(44كسبة فول الصويا )

 1.11 فوسفات الكالسيوم الثنائية

 5.63 حجر جيري

 3.90 زيت زهرة الشمس
 (مخلوط معاادن وفيتامينات ) بريمكس 

0.30 

 0.40 ملح الطعام

 0.14 مثيونين

 100 الكلي

 
 ( يبين التركيب الكيميائي لقشور البطاطا 9جدول رقم ) 

 

 

 

 

                               

 

 

 

 

 لتركيب الكيميائي المحسوب لعلائق التجربة( ا 0جدول ) 

 % 93إضافة  % 33إضافة  الشاهد 

 17.27 18.51 20.00 بروتين خام )%(

 2.83 2.72 2.60 مستخلص الايثر )%(

 4.86 4.03 3.04 الياف خام )%(

 
 ( Statistical Analysisلتحليل الإحصائي )ا

في تحليل البيانات المتحصل عليها بواسطة تحليل   SPSSتم استخدام برنامج إستخدام تصميم العشوائي الكامل في التجربة و    

 :  المستخدم لهذه التجربة هو النموذج الرياضيواستخدم إختبار دنكن لمقارنة المتوسطات و التباين 

Yi=µ+T+Eijk 

    =الخطأ التجريبي  Eijkتأثير المعاملة ؛Ti= المتوسط العام ؛ µ= =الاستجابة ؛  Yiحيث:    

 Results and discussion .النتائج والمناقشة 

حيث أوضحت النتائج الليبي  ( تأثير اضافة قشور البطاطا على وظائف الكبد في ذكور زغاليل الحمام المحلي .يبين الجدول )   

 ALTو  ASTكل من  أنه لم تسجل أية فروق معنوية بين المعاملات التي أضيف إليها قشور البطاطا ومعاملة الشاهد في تركيز

 النسبة % المكونات العلفية

 0.33 البروتين الخام

 4 مستخلص الإيثر

 34.33 الألياف الخام

 8 الرماد الكلي
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ن هناك فروق معنوية كبيرة في المعاملات أوالذي وجد El-Bahnasawy(9111 )ذكره تختلف عما وهذه النتائج  ALPو

ضيف اليها قشور البطاطا وحبة البركة مقارنة بمجموعة الشاهد في دراسة أجريت على الفئران كما اختلفت النتائج مع أالتي 

 91و  11الذي وجد انخفاض معنوي بين المعاملات التي أضيفت إليها قشور البطاطا بنسبة و Sello   (9111 )ماتوصل إليه

 % إلى أغذية الفئران .

 ( تأثير إضافة قشور البطاطا على بعض وظائف الكبد والكلى في ذكور زغاليل الحمام المحلي الليبي4جدول )

 
في المصل لم يتأثر بإضافة المستويات  الكرياتينينن تركيز أوضحت النتائج المتحصل عليها أا بالنسبة لوظائف الكلى فقد أم  

والذي وجد ( 9111وآخرون ) Okpanachi لنتائج التي تحصل عليهامشابهة لالمختلفة من قشور البطاطا وهذه النتائج كانت 

 61( فيه Cassava)مزيج نسبة  البطاط الحلوة  ضافة مستويات مختلفة منإعند  الكرياتينينن هناك زيادة معنوية كبيرة في تركيز أ

التي دجاج اللحم . كما بينت النتائج المتحصل عليها انه توجد زيادة معنوية في تركيز حمض اليوريك في المعاملات إلى علائق  %

على قيمة قدرت أ% قشور بطاطا  11ضيف اليها مستويات من قشور البطاطا مقارنة بمعاملة الشاهد حيث سجلت معاملة أ

وقد توافقت هذه  1.12قل قيمة كانت أاما معاملة الشاهد فقد سجلت  6.11% قشور البطاطا بقيمة  91ومعاملة  6.12

ضافة مستويات مختلفة من قشور البطاطا على إنفس النتائج عند  والذي تحصل علىAlour (9110)النتائج مع ماذكره 

 السمان الياباني .

( MDAوالمالوندهيد ) (TAC)( تأثير المستويات المختلفة من قشور البطاطا على السعه التأكسدية الكلية 1يبين الجدول )   

ن تركيز أقد بينت النتائج المتحصل عليها من الجدول ( في مصل الدم في ذكور زغاليل الحمام المحلي الليبي و GLUوالجلوتاثيون )

ضيف اليها قشور البطاطا مقارنة بمعاملة الشاهد حيث ان معاملة أ( في المعاملات التي P0.05المالوندهيد انخفض معنويا) 

 المعاملة             

 

 الصفة

 

 الشاهد

 

 % قشور بطاطا 42

 

 % قشور بطاطا 02 

AST)9..2±  46.01 2.61±  41.21 2.11± 46.69 )وحدة/لتر 

ALT )2.12±  1..40 2.99±  40.92 2.14±  2...4 )وحدة/لتر 

ALP )0.14±  91.62 0.02±  91.11 4.21±  9..91 )وحدة/لتر 

 2.244±  2.19 2.241±  2.94 2.201±  2.11 الكرياتينين )ملجم/ديسيلتر(

9.19 ك )ملجم/ديسيلتر(حمض اليوري
c
  ±2.10 6.49

a
  ±2..9 6.44

 b
  ±2... 
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( P0.05ن هناك زيادة معنوية كبيرة )أوضحت النتائج أعلى القيم مقارنة بباقي المعاملات . كما أالشاهد كانت قد سجلت 

ن إما بالنسبة لتركيز الجلوتاثيون فأليها مستويات مختلفة  من قشور البطاطا مقارنة بمعاملة الشاهد . إضيف أفي المعاملات التي 

 Singh ع ما ذكرهية فروق معنوية بين المعاملات المختلفة في الدراسة وهذه النتائج اختلفت مأالنتائج المتحصل عليها لم تسجل 

ضافة قشور مسحوق البطاطا ت إدأعلى مستويات مختلفة من قشور البطاطا على الفئران حيث  مفي دراسته( 9111وآخرون )

 لى انخفاض كبير في مستويات المالوندهيد وارتفاع معنوي كبير في تركيز الجلوتاثيون والسعه التأكسدية الكلية.  إلعليقة الفئران 

اضافة قشور البطاطا على السعة التأكسدية الكلية والمالوندهيد والجلوتاثيون في مصل ذكور زغاليل  ( تأثير5جدول )

 .الحمام المحلي الليبي

 المعاملة                    

 الصفة

 % قشور بطاطا93 % قشور بطاطا33 الشاهد

 المالونديالدهيد )مايكرومول/لتر(
a

4..02  ±2.96 
b

44..9  ±2.09 44.11
b
  ±2.12 

 السعة الكلية المضادة للأكسدة
c

2.19  ±2.24 2.19 
a

 ±2.2. 2.91
b
  ±2.20 

 2.99±  99... 2..2±  .6... 2.11±  11... الجلوتاثيون بيروكسيديز )وحدة/مل( 

 
  IgG و IgM    ( الى تأثير المستويات المختلفة من قشور البطاطا على الاستجابة المناعية لكل من 6أشار الجدول رقم )    

حيث كانت  IgG ( في المعاملات المختلفة في قيمة  P0.01حيث سجلت النتائج في الجدول أن هناك زيادة معنوية ) 

% قشور بطاطا ومعاملة الشاهد . أما بالنسبة  91% قشور بطاطا مقارنة بمعاملتي  11افضل النتائج المتحصل عليها في مجموعة 

نوية بين جميع المعاملات المستخدمة في الدراسة وهذه النتائج توافقت تماما مع ماتوصل فلم تسجل أية فروق مع  IgMلقيمة 

 في دراسته على تأثير اضافة قشور البطاطا على الاستجابة المناعية في السمان الياباني .Alour (9110 )اليه

 ( تأثير اضافة قشور البطاطا على تركيز الجلوبيولينات المناعية )ملجم/ديسيلتر( في مصل ذكور زغاليل الحمام3جدول )

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 المعاملة         

 الصفة

 % قشور البطاط 93 % قشور البطاطا 33 الشاهد

IgG 001.94
c
  ±0.02 090.61

a
  ±..92 

b
014...  ±..90 

IgM 06.61 ±4.6. 01.40 ±4.49 01.99 ±2.99 
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The effect of adding potato peels (Solanum tuberosum( in diets of  local squabs on the 

oxidation stability, immunity, and some blood serum enzymes 

 

   Abstract:  The study aimed to the evaluation the oxidative constantan immune response in 

blood serum in male squabs fed diets contained different levels of  potato peels. This study 

was conducted at the research unit,  Animal Production Department Faculty Of agriculture, 

University Of Omar Al-Mukhtar from 1
st
 March to 15 April 2019.Fifteen  squabs, one-month 

age were used, divided into three equal groups. Potatoes peel were included, at 0, 10% or 20% 

in the diets for the three groups respectively. The results showed that the use of potato peels in 

the squabs male did not affect(P≥0.05) AST)16.65,17.08 and 16.28 unit / liter in control,10% 

and 20 %  respectively ) and ALT )4...2 ,12.90 and 12.38 unit /liter control ,10% and 20% 

respectively ) and ALK (98.35,97.88 and 97.60 unit/liter in control,10% and 20% 

respectively.The use of potato peels to improve the oxidation stability of the blood serum by 

cutting values of malondialdehyde (P≤0.05) ( 11.35 ,11.77 compared 13.20 micro mol /liter  

and increase the total antioxidant capacity (0.57 ,0.75 compared 0.49 ml molar /liter 

comparing with control treatment. The effectiveness of Glutathione peroxidase enzyme has 

not been influenced. In response to immunization the focus of immune globulin IgG (P≤0.05) 

has increased with 10% potato peels compared with either control or 20%. 

   The results indicate that potato peels in the squabs diets did improve 

immunity and did not cause any detrimental effect in liver but it caused 

some imbalances in kidney functions. 

Keywords: squabs, Antioxidants, Immunity, Potato peels. 
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